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Tartufo

Guancia brasata al Barolo Sylla Sebaste con verdure di stagione

Tentacolo di polpo cotto a bassa temperatura su morbido di patate

Secreto di maialino I berico arrosto

Scamone di Fassona alla piastra su letto di verdure di stagione

Lombata di maialino da latte cotta confit

Tiramisu

Soufflé caldo al caffe e cioccolato con crema chantilly

Cremoso alla panna e frutti secchi

Tortadi nocciola delle langhe con riduzione al moscato

Bonet allalangarola
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18

17

17
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6€

6€

6€

6€
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@ Tartelletta di sfoglia alla crema

@ Gold Passion (mousse di cioccolato con coulisdi frutti rossi)

Bevande non alcoliche

Acqua

Bevande alcoliche

/"\Il

‘ ' Prosecco

Antipasti

@ Formaggio
9 Vitello Tonnato

ra
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@ Antipasto

"
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6€

6€

10

19



m Tartare

Pasta*
w Parmigiano
L

% Spaghetti con sardine

Gnocchi al Castelmagno

Tagliatelle di manzo

ol coiicn lhiew,
a Tagliatelle
t—

Pasta con salsa alla vodka

Pizza italiana

Pizza alla carne

15

10



Piatti di pasta

0 Ravioli

Gnocchi
@ Gnocchi
Piatti di pesce

Crocchette di pesce

Piatti di carne
@ Salsiccia

Bevande

19



@ Mezza bottiglia di acqua

a Bottiglia di acqua

Salse*

. Salsa

i

Kalte
O Antipasti
Antipasti caldi

ra
'

@ Fatteh

"
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Antipasto

i
r

i .
@ Battuta di Fassona al coltello alla vecchia maniera

LY
'l.



@ Vitello con salsa tonnata alla moda del Bricco
@ Insalata Russa alla moda tradizionale

@ Brandade di Baccala mantecato su croccante di mais

( ) rerncra

Portata principale

@ Il Raviolo eil suoripieno di maialino e gamberi in guazzetto di verdure
@ Ravioli del plin al sugo d'arrosto

@ Tajarin al ragu di salsicciadi Bra

@ Ravioli integrali ripieni di baccala e pesce San Pietro al fumo

Al Forno

—
‘ Parmigiana

13

11
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15

15

15

15



Rigatoni

f'@ Rigatoni ala Chef 10

Specialita tedesche

ﬁ Currywurst 10

Caffe
O Caffe
-
Caffe é
il

Gnocco Fritto

Gnocco Fritto



Senza categoria

6 Zuppa afgana

s _'-L
. OOT Dessert



