Ensaladas

ﬁ Ensalada

Platosde arroz

c Arroz

Bebidas alcohdlicas

Pizza Grande
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2€



Ensalada

4
:l v Ensalada con nueces pecanas

Salsas

‘ Salsa

Pescados

e Salmon a La Plancha
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@ Filete de RobaloalaMarinera

Entradas

@ Patacon Camaronero
@ Papasalafrancesa
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Cocktails

é CubalLibre

el i, .
@ Pifa Colada

Platos mexicanos

@ Pasta con camar 6n y queso

Pasto con polloy queso

Cazuelas
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@ Cazuela de camar6n al gratin
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@ Cazuela de Camaron

@ Cazuela de mariscos con langostino

Carnes

oo
@ Pechuga ala plancha

Alkoholische Cocktails

.
@ Coco Loco

Pescado

AESED
@ PARGO ROJO

Ceviches

@ Ceviche Peruano Mixto
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Arroces

@ Arroz Cremoso de Marisco

@ Arroz Cremoso de Camaroén

@ Agua Pet

@ CopadeVino

@ Gaseosa Per sonal
@ Corozo tropical
@ Jugos Naturales
@ Cerveza Club Colombia

M ariscos
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Arroz de mariscos

Menu Diario
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Licores

Menu Ejecutivo

Whisky Old Parr Trago 500 cc

Whisky Old Parr Trago

Cremade Baileys

Cerveza Aguila Light

Platos Especiales

Cazu€ela de mariscos
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Acompaiantes
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@ Chipsde Platano

Acompanamientos
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@ Por cion de Patacon

Jugos Naturales
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@ TéHelado

Aperitivos
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@ botella devino

Filetes de pescado



@ Filete Blanco en Salsa Thai
@ Filete Blanco a la Plancha
@ Filete Blanco al Ajillo
@ Filete Blanco Gratinado
@ Filete de Robalo al Camarén
@ Salmoén en Salsa Thai

@ Filete de Robalo al Ajillo

Menu | nfantil
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@ Vaquerito depollo
el

@ Vaquerito defilete
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Platos Fuertes

r
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@ Filete de Rébalo ala Plancha

Entrantes

. ;
@ SOPA DE PESCADO

Patacones
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@ Patacon Marinero

Parrillada

@ Parrillada de mariscos gratinada

@ Parrillada de mariscos con langostinos
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Frutosdel Mar
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@ Arroz de Camaron

Combosdel Caldero
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@ Huevas de pescado

L angostinos

@ Langostinos al Gratin
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@ Langostinos Tres Sabores
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@ Langostinosen Salsade Ajo

Nuestra Cocina
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@ CAMARONESAL GRATIN
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Postade Sierra

@ Sierraalaplancha
@ Sierraal gjillo

Miti - Miti
@ Cazuela, arroz decamaroén y filete

@ Arroz de Camaro6n y Huevas
@ Arroz de Camaron y Filete

al centro

M .
@ CAZUELA DE MARISCOSAL GRATIN

Algo Diferente
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@ SALMON A LASFINASHIERBAS

ESPECIALIDADEST PEZQUE

@ Parrillada de mariscos

Sin clasificar

AEEED

@ Gaseosa 500 cc
AEEED

@ Mojarra

ﬁ Margarita
@ Ensalada

@ Camaronesal Ajillo
@ LIMONADA

@ COCTEL DE CAMARON

@ ©

1€

8€

17
3€

22

4€



