Desserts

‘ Creéme glacée au chocolat 22
J

‘: A La Farandole de dessertsfacon « Carrousel ». (Tarte fine aux pommes et glace vanille

@ bourbon maison, caramel beurre salé Sablé a I’ ananas victoria confit, sorbet passion €
et coriandrefraiche

el _ _ _ 15

@ Tarte fine aux pommes et glace vanille bourbon maison, caramel beurre salé. €

el S | | 18

@ Sablé al’ananas victoria confit sorbet passion et coriandre fraiche. €

@ Mille-feuille glacé créme mousseuse au chocolat dulce de leche, caramel gour mand.

@ M oelleux au chocolat, créme glacée a la pistache.

i Tube croustillant au citron vert, mar melade de mangue, espuma noix de coco et

@ praline de noix de pécan.

Boissons non alcoolisées

Eau minérale

‘ \% Eau



Jardin

Hausgemachte Kuchen

Fondant au Chocolat

Starters



.
b Tartare 2

Rigatoni

Rigatonis ala Chef 10
Entree
e Pressé de foie gras de canard aux poir es pochées, sirop de vin rouge épicé en 28
@ marinade. Pain grillé, mélangé de jeunes pousses. €
e Pissaladiér e de noix de saint-jacques, mendiant de légumes en vinaigr ette tiede, pétales 28
@ depommesdeterrecroustillantes. €
Non classé
aditiime Paume derisde veau de pays braisé en cocotte, mousseline de panais. Poélée

@ d’épinardsfrais, jusréduit en demie-glace au porto.

aditiime Supréme de pigeon excellence cuit en crolte dorée, farci au foiegraset truffenoire, 32
@ choux vert braisé aux lardons en baluchon, jus corsé a la badiane. €

aditiime Raviole de homard bleu, légumesd’ hiver cuitsen pot au feu. Petite américaine minute 32

@ aux senteursd’agrumes. €
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Pavé de bar deligne cuit lentement en crolte d’ herbe, étuvée de blettes aux noisettes, 32
julienne de jambon d’auver gne, beurre nantais. €
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