Hauptgange

e Flammkuchen mit Tomatenschmand Spinat Fetakése Walnlissen Zwiebeln 9
@ (vegetarisch) €
@ mit Sous Vide gegartem, geflammtem Lachsfilet (ca. 15 Minuten Zuber eitungszeit) 2
@ Champignonrisotto (vegetarisch) él
@ Rinderragout hausgemachte Spéatzle éS
e Pradels Kase-Schinken Toast (Serrano alter Gouda) gemischter Salat, mit Remoulade 7

@ oder Basilikumpesto €

]

@ Spinat-Blauschimmel-Quiche kleiner, gemischter Salat (vegetarisch)

]

@ Flammkuchen klassisch, mit Schmand Speck Zwiebeln €
e
@)  Femmkuchen mit Grnkohlschmand Griinkohiblattern Eisbein Zwiebeln éo
e
@ Flammkuchen mit Estragonschmand frischem Thunfisch Kartoffeln Mais Zwiebeln éo

]

@ Flammkuchen mit Tomatensugo Rucola schwar zen Oliven Zwiebeln (vegan)

Nachspeisen



@ Apfel-K irbiskernkuchen

A

@ dreierlel Sorbet (vegan)
A . .
@ Tarte Tatin Vanillesauce
A

@ Mousse au chocolat (Callebaut, 70,5% |Ingwer sauce hausgetr ocknete Beeren
@ CrémeBrléevon der Tahiti Vanille, klein grof® ganz klein

@ Sahneeisvon der Tahiti Vanille Schwesterherz Likor (2 cl)

@ Café gourmand (nicht to go verflgbar)

Vorspeisen

.

@ Kalbstafelspitz Eintopf
.

@ Dijonsenfsuppe (vegetarisch)

@ mit Oktopus
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dreierlel von der Karotte (geschmort, PUree, eingelegt) Orangenmayonnaise
(vegetarisch)

ausgloste, ganze Wachtel Cremepolenta Petersilie rote Bete Dip

gemischte Blattsalate mit gratiniertem Ziegenkase Honig (vegetarisch)

Serranoschinken (16 Monate ger eift) Tomatenbr ot

Ei im Napf (Maultasche Chorizo Paprika Raclettekéase Ei) (nicht to go verfligbar)

Rotkohl-Ingwer Salat mit Chorizo

Coleslaw vom Chinakohl (vegetarisch)

kleiner, gemischter Salat Himbeer-Basilikumdressing (vegan)

marinierte, griechische Oliven, griin schwar z gemischt, 100 g Schale

Hummus hausgemachtes K nackebr ot (vegan)

Brotkorb mit dreierlei Dips
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SALATE

0 Garnelensalat



