STE/IA\K

BY THE ‘62,‘& HOTEL

» Gegrillte Peperonis mit Meersalz und schwarzem Pfeffer 123815 3,90€
* Kleiner gemischter Salat 12345815 4,50€
* Tomatensalat mit roten Zwiebeln und Basilikumpesto 13815 5,90€
* Hausgemachte Antipasti 315 7.90€
* Garnelen in Knoblauchbutter und Krédutern gebraten 8 9.90€
* Gerduchertes Carpaccio vom Rind mit frischem Parmesan, Rucola und Pinienkernen 13815 12,90€

Zu diesen Gerichten servieren wir lhnen unser hausgemachtes Baguette

Gerducherte Kartoffelcremesuppe mit gebratenen Speckwurfeln 23578 4,90€
* Essenz von der Paprika mit Fladleradle @ 5,90€

Zu diesen Gerichten servieren wir lhnen unser hausgemachtes Baguette

* Blattsalat mit roten Zwiebeln, Karotten, Mais, Tomaten, Gurken und mariniertem Hirtenk&se 232815 4%
* Blatftsalat mit Karotten, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Mais und gebratenen Putenstreifen 3815 ?.90¢€

Zu diesen Gerichten servieren wir Ihnen unser hausgemachtes Baguette

* SchweinerUckensteak gefullt mit Camembert und getrockneten Tomaten 32 12,90€
* Putensteak Uberbacken mit Tomaten, Zwiebeln, Majoran und Kdse & 13,90€
e Lachssteak in Argandl gebraten & 2509 19.90€
* Rib Eye Steak vom Black-Angus Rind 8 300g 24,90€
* Tomahawksteak 8 800g 54,00€
e Jan Bull Dry Aged (Uber Buchenholz gereift) & 2009 26,90€
* T-Bone Steak Mastercut @ 5009 34,90€
* Filetsteak vom Rind @ 200g 21,90€
* Filetsteak vom Rind @ 400g 38,00€
* Filetsteak vom Rind 8 600g 55,00€

UNSER HINGUCKER

Wagyu-Rinder — Fleischstiicke wie ,,Goldbarren* — einmalig in Heidenheim.

Die Rinder erhalten, nach japanischer Tradition, Bier in Form von Biertreber (alkoholfrei) und werden von Hand massiert, diese Tiefenmassage férdert die Durchblutung und
die Verdauung und ist fUr das allgemeine Wohlbefinden der Rinder von Vorteil. Das Fett im Fleisch der Wagyu-Rinder ist gleichm&Big in sehr feiner Marmorierung im Muskel-
fleisch verteilt. Wagyu-Fleisch hat im Vergleich zu anderen Rinderrassen einen bis zu 50 % héheren Anteil an ungesattigten FettsGuren.

Wagyu Rindfleisch ist das feuerste Fleisch der Welf — lassen Sie es sich auf der Zunge zergehen.

Roastbeef vom Wagyu-Rind 8  200g 59,90€

Alle Steaks werden mit Grillfomate, 2 verschiedenen Dips,
Krduterbutter und hausgemachtem Baguette serviert

» Steakhouse Pommes 2,20€
* Wedges 2,20€
» GemusespieB (Champignons, Zucchini, Paprika, Zwiebeln, Chillischoten und Kirschtomate) 8 2,50€
* Gebackene GemuUse-Reisbdlichen mit Kasefullung 8 2,50€
* Ofenkartoffel mit Sour Cream 38 2,70€
* Gebackene Onion Rings 3,60€
* Sweet potato fries ! 3,90€
* Gegrillter Maiskolben >#8 3,90€
e Sour Cream  0,60€ e Limonenmayonaise '3 0,60€ e Senf 0,60€
e Guacamole 0,60€ e Ananaschutney mit Chilli  0,60€ e Krduterbutter 8 0,60€
e Aioli '3 0,60€ » Ketchup 0,60€ e RahmsoBe mit

e Barbecue 0,60€ e Mayo '3 0,60€ grinen Pfefferkdrnern 258 0,60€

* Cheese Burger: Gegrilltes Rinderpattie im Laugenbrétchen mit Cheddarkése, getrockneten

Tomaten, Rucola, Gurken und roten Zwiebeln belegt 1234578 9.,90€
* Smokie Fire Burger : Gegrilltes Rinderpattie im Briochebrétchen mit frittierten Onionrings,
feurigen Jalapenos und frischen Tomaten belegt 24578 9.,90€

» Rindfleischstreifen mit Zucchini, Champignons, Kirschtomaten und roten Zwiebeln

an Tagliatelle mit frischen Kr&gutern @ 13,90€
* Teigtaschen mit Radiccioftllung auf Karotten-Lauch GemuUse an KraUtersahnesoBe & 13,90€
* Frozen Joghurt 3.90€
* Cheese Cake mit SchokoladensoBe 8 4,60€
» Sektsorbet (Cassissorbet im Sektglas mit Sekt) 4,60€

Bei Fragen zu allergenen Inhalfsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Service-Team.
Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. Service und der gesetzlichen Mehrwertsteuer. Die Mengenangaben beziehen sich auf das Rohgewicht.

Zusatzstoffe: 01 = Farbstoff 02 = Konservierungsstoff 03 = Antioxidationsmittel 04 = Geschmacksverstarker 05 = Schwefeldioxid 06 = Schwdrzungsmittel 07 = Phosphat
08 = Milcheiwei 09 = koffeinhaltig 10 = chininhaltig 11 = SGBungsmittel 12 = enthd&lt Phenylalaninquelle 13 = gewachst; 14 = Taurin 15 = Sulphite



