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Abendkarte (ab 17 Uhr)
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Parmesansuppenduo: Triiffel / Pesto

mit Honig iiberbackener warmer Ziegenkése im Speckmantel /
Orangenrosmarinsorbet

SchinkenDuett: Cinta Umbria DOP / Siidtiroler Schinken
DatteriniTomaten / Rostbrot

Tartar vom argentinischen Rind / klassisch

Loretta’s Antipasti fiir 2
marinierte Zucchini und Paprika / Pernod-Orangen-Fenchel, / Balsamicopilze
Pecorino/ Tiroler Schinken / Pesto / Aioli

vegetarisch fiir 2
marinierte Zucchini und Paprika / Pernod-Orangen-Fenchel / Balsamicopilze
Pecorino / Biiffelmozzarella / Basilikumpesto / Tomate
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Cesar’s Salat / gekochtes Bio-Ei vom Kuhdammhof / Rauchlachs
Anchovis-Parmesandressing / hausgemachte Croutons

Tomaten-Brotsalat
Parmesan / Krduter / Balsamico-Vinaigrette
mit einer Kugel Biiffelmozzarella

Bunte Salate / Streifen vom argentinischen Rindersteak
Balsamicodressing

1,90 €

1,90 €

9,90 €

12,50 €

15,90 €

1290 €

9,90 €

990 €
1290 €

1290 €

Eine Liste mit eventuell verwendeten Zusatzstoffen konnen Sie am Tresen einsehen

Fragen Sie gerne unsere Mitarbeiter nach eventuellen Allergenen.
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Abendkarte (ab 17 Uhr)
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Bunte Pilze vom Bio-Hof Fungi Delikat
mit hausgebackenem Thymianbrot

Vorspeise / Hauptspeise 890€/1290 €
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Ravioli gefiillt mit Schafskése und getrockneten Tomaten an mediterraner Sauce
Vorspeise / Hauptspeise 890€/1090 €

Steinpilzravioli mit Triiffelbutter
Vorspeise / Hauptspeise 990€/1290 €

Tagliatelle mit Ragu von Rind, Lamm und Schwein, stundenlang geschmort!
Vorspeise / Hauptspeise 10,90 € /13,90 €

Tagliatelle mit Garnelen, Kirschtomaten und Knoblauch
Vorspeise / Hauptspeise 10,90 € /13,90 €

Eine Liste mit eventuell verwendeten Zusatzstoffen konnen Sie am Tresen einsehen
Fragen Sie gerne unsere Mitarbeiter nach eventuellen Allergenen.
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Salsiccia (italienische Bratwurst)
bunte Salate / Rosmarinkartoffeln / Dijonsenf 10,90 €

Loretta’s mediterraner Burger
Rinderhuft vom Angus / Kése / hausgebackenes Brotchen /Loretta’s Burgersauce,

getrocknete Tomaten / Ruccola 12,90 €
mit gebratenem Pancetta 13,90 €

Duroc-Schweinefilet im Pancettamantel
mediterranes Gemiise / Pestokartoffelpiiree 19,50 €

Rumpsteak vom Angusrind (250g)

bunte Salate / Rosmarinkartoffeln / hausgemachte Café de Paris Butter 2390 €
Garnelen

Rdstbrot/ hausgemachtes Aioli 15,90 €
gebratenes Fjordlachsforellenfilet

Kartoffel-Gurken-Salat / Kiirbiskernal 18,90 €
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Creme Brulee 4,90 €
warmer toskanischer Apfelkuchen / hausgemachtes Vanilleeis 550 €
Schokokiichlein / Mango 6,50 €

Loretta’s Kaseauswahl von Kuh Schaf und Ziege
mit hausgemachtem Feigensenf 8,90 €

Eine Liste mit eventuell verwendeten Zusatzstoffen konnen Sie am Tresen einsehen
Fragen Sie gerne unsere Mitarbeiter nach eventuellen Allergenen.



