Oetkomst og snacks 50,- con.
Kapfe/ The og sodt 40,- cou.
Husets Avec 45,- con.
Husets hoid og vodvin 185,- L.
Dt/ vand 30/25,- §L.
Bovnemad 75,- com.

Vi kan lave det meste

Natmad vaviabel pris ale efter onske, fra 40,-

con.

D alle menupriser ev dev inkludevet hjemmelavet
surdejsbrod og pisket smov, under fovret og
mellemret. Duge, lys, og blomster. Dnskes der
specialblomster i dekovationerne ell. anden
borddekorvation sq ev det dags pris pa blomster og
matevialer ud oveyr.

Alle menufovslag ev cksempler og kan
selofolgelig tilpasses [Jeves helt sarlige onskey.
Dette kunne evt. vave en aznbﬂ'ng i 6owet eller

kodemne, en extra vet, bryllupskage, savlige

vinonsker m.m.

Moh. Rannie og Lars

Bzkke Kro

Sondevgade 2

6622 Bakke

Kroen Backke@gmail.com

Midlevtidigt €. nv. 26294787

Bakke Kro

Kgl pro 1668

Selskabsfolder efterir 2017



Klassisk Menu fovslag

“Lavteletter m/ hons i asparges.

Asparges ell. klay suppe m/ kodboller.

Honsesalat m/ ananas og gront.

Braissevet Oksesteg, dvstidens gvont, nye kartofley,

vodvinssauce, devtil spdt og suvt.

Kalvesteg stegt som vildt m/ dvstidens gront,
kaveofler, glace, sodt, suvé og waldovf.

Flaskesteg m/ hjemmelavet vodkal, byunede og hoide

kartofler, brun sauce, sodé og suve.

Pandekager m/softice og mavinevet frugt.
Dslagkage i 3 lag m/syltede baey.
Hjemmelavet citvonfromage m/ §lode.

3 retter

289,- con.

Som helaftensavrangement med kagfe/ the og
300¢ efiter maden, fri ol, vand og husets vine i 6
timer. Devefiter afregnes cfter fovbrug. Natmad

prit valg.

598,-

4 Rettevs menu

Cremet fiskesuppe, citvusdampet lys fisk, syltede
perlelog, gron olie, Jild og skouvsyre.

Braissevet gvis, skovens svampe, bavsky,

6ﬂ£0n6fﬂﬂ£A .

Rosastegt oksemovbrad, bagte vodbeder ,
gulerodspure, timianstegte gulevodder med pommes

vissoles og timian/vosmavin sauce.

Bartzavte m/ brandeé mavengs, vommarinevede bav,

vaniljetuilles og vanilje iscreme.

389,- con.

ovkalelsesmenuen med szvligt wdvalgte vavarer, o,
g g g

ﬂotte anvetningey.

Som helaftensarvangement med kaffe/the og sodt
cfter maden, §vi ol, vand og husets hvid og vodvine i

6 timer. Dervefter afvegnes efter forbrug. Natmad

frit valg.

650,-

3 retters menu forslag

Citvonvimmet laks, jovdskokkemayo, let salat,

bolchebede crudite og vugbrodscranch.

Dindbage svinemovbrad, drstidens rodfvugter, vistede

karvtofler og svampsauce devtil.

Chokolade/ appelsinkage, kold ovangesauce, vanilje
pavbait kyystallisevet movk chokolade.

317,- com.

Som helaftensavvangement med kaffe/the og sodt
cfter maden, fri ol, vand og husets hoid og rodvine i 6

timer. Devefter afregnes efter fovbrug. Natmad frit

valg.

625,-



