Sommer 2017

VORSPEISEN

Pfifferlingbouillon ,Minestrone* mit karlbacler Rehravioli 18 €

kkk

Jakobsmuscheln ,,Zweierlei* vom Grill und 54° glasig gegart 26,50 €
auf Pfifferlingvinaigrette mit Friséesalat, Speck und Ackerbohnen

*kk

Reh aus dem Pfélzerwald und Hokkaido-Kurbis, Terrine und Chutney, KI6Be
und SchaumsUppchen, Kirbis-Orangen-Sorbet und Reh-Salbei Rélichen 24,50 €

KKk
larlbacher Hirschmaultaschen, geschmorter Kopfsalat
und gebratener Pfirsich 21 €

FISCH

Seeteufel Tournedos auf einem Basilikum Risotto, in Kirsch-Tomatenbouillon
und GemUse vom Grill 29,50€

kkk

Bretonisches ,,Angel* Wolfsbarschfilet, gebratene Pfifferlinge,
geschmorte Vanille-Birnen, Aubergine und Drillingen-Kartoffeln 31 €

Weitere Fischgerichte ,,Péche du jour” empfiehlt Ihnen unser Service-Team.
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FLEISCH

LammrUcken in einem Rosmarin-Honig-Jus, WeiBwein-Oliven-Kartoffeln,
Kohlrabi und Gioggabeete 29.50 €

*kk

Tranche vom Kalbsricken, Zwiebel-Thymianjus, Nadelbohnen mit Oliven
und SelleriepUree 32 €

kskk

Donnersberger Landschweinkotelett,
Steinpilz-CremesoBe, Kartoffelplree und Karotten-Variation 32€

KASE & DESSERT...

finden Sie in unserer Dessert & Digestif-Karte.

Unsere Sommergerichte servieren wir auch als Menu fur Sie...

3 Gang MenU zu 49 € | Vorspeise — Fisch oder Fleisch — K&se oder Dessert
4 Gang MenU zu 62 € | Vorspeise — Fisch — Fleisch — K&se oder Dessert
5 GangMenU zu 72 €

k@\fu?(}\él/\gf restaurant | christian rubert



